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	Программа дисциплины Обеспечение безопасности предприятий гостинично-ресторанного комплекса составлена в соответствии с требованиями федерального государственного образовательного стандарта по направлению подготовки 43.03.03 Гостиничное дело, утвержденного приказом Министерства образования и науки Российской Федерации от 08.06.2017 № 515, профессионального(ых) стандарта(ов): 33.007 РУКОВОДИТЕЛЬ/УПРАВЛЯЮЩИЙ ГОСТИНИЧНОГО КОМПЛЕКСА/СЕТИ ГОСТИНИЦ, зарегистрировано в Министерстве юстиции РФ 2015.05.26 №37395; 33.008 РУКОВОДИТЕЛЬ ПРЕДПРИЯТИЯ ПИТАНИЯ, зарегистрировано в Министерстве юстиции РФ 2015.06.02 №37510; 

	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	АВТОР

	Н. Н. Архипова, ст. преподаватель, кафедра сервиса и туризма; 
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	Н.Н. Пономарев, канд.экон.наук, доцент кафедры сервиса и туризма

	

	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	РЕКОМЕНДОВАНО К ИСПОЛЬЗОВАНИЮ В УЧЕБНОМ ПРОЦЕССЕ

	

	
	на заседании кафедры сервиса и туризма протокол от 28.05.2025 г. № 8

	

	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	


	
	
	
	
	1. ЦЕЛЬ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ

	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	     Цель освоения дисциплины "Обеспечение безопасности предприятий гостинично-ресторанного комплекса" - дать будущим специалистам гостинично-ресторанного комплекса необходимые теоретические и практические знания, позволяющие эффективно планировать деятельность предприятий гостинчино-ресторанного комплекса, управлять бизнесом, а также грамотно организовывать функционирование систем безопасности гостинично-ресторанного комплекса.
     Освоение дисциплины способствует подготовке выпускника к решению следующих типов задач профессиональной деятельности: 
-исследовательский:
ознакомиться с основной концепцией безопасности гостинично-ресторанного комплекса;
изучить системы безопасности гостинично-ресторанного комплекса.
-организационно-управленческий:
организовать работу службы безопасности в соответствии со спецификой гостинично-ресторанного комлпекса.
-технологический.
знать работу технических средств и системы обеспечения безопасности гостинично-рестаранного комплекса.

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	2. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ, СООТНЕСЕННЫЕ С РЕЗУЛЬТАТАМИ ОСВОЕНИЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	Результаты освоения ООП: код и формулировка компетенции (в соответствии с учебным планом) или ее части
Код и формулировка индикатора достижения компетенций
Планируемые результаты обучения по дисциплине
УК-8 Способен создавать и поддерживать в повседневной жизни и в профессиональной деятельности безопасные условия жизнедеятельности для сохранения природной среды, обеспечения устойчивого развития общества, в том числе при угрозе и возникновении чрезвычайных ситуаций и военных конфликтов
УК-8.1 Выполняет требования охраны труда, санитарии и гигиены, пожарной безопасности в повседневной жизни и профессиональной деятельности для сохранения природной среды, обеспечения устойчивого развития общества
Знает: 
-нормативные документы и требования охраны труда, санитарии и гигиены в области профессиональной деятельности. 
Умеет:
-оказывать первую помощь в чрезвычайных ситуациях.
УК-8.2 Готов к индивидуальной защите и оказанию первой помощи в чрезвычайных ситуациях и военных конфликтах
Знает: 
-нормативные документы и требования пожарной безопасности. 
Умеет:
-выполнять правила, процедуры, критерии и нормативы, направленные на сохранение жизни и здоровья в процессе трудовой деятельности .
УК-8.3 Выполняет внутренний трудовой порядок
Знает: 
-перечень мероприятий и порядок действий при оказании первой помощи. 
Умеет:
-следовать трудовому распорядку в профессиональной деятельности.

	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	3. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	     Дисциплина "Обеспечение безопасности предприятий гостинично-ресторанного комплекса" относится к факультативной дисциплине учебного плана.
     Изучение дисциплины базируется на знаниях и умениях, полученных при изучении дисциплин:
- безопасность жизнедеятельности;
-экология;
- охрана труда и техника безопасности в организациях сферы гостеприимства.
     Освоение дисциплины необходимо как предшествующее при изучении дисциплины:
-сервисная эргономика, а так же при прохождении исследовательской, преддипломной практики и защиты выпускной квалификационной работы. 

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	4. ОБЪЕМ ДИСЦИПЛИНЫ И ВИДЫ УЧЕБНОЙ РАБОТЫ 
ПО ФОРМАМ И СРОКАМ ОБУЧЕНИЯ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Очная форма обучения - 4 семестр

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	Вид занятия
Часов по учебному плану
Контактная работа с преподавателем:
20
-занятия лекционного типа, в том числе:
10
          практическая подготовка
0
-занятия семинарского типа:
     -семинарские/практические, в том числе:
10
          практическая подготовка
0
     -лабораторные, в том числе:
0
          практическая подготовка
0
-консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
2
Самостоятельная работа:
50
     в т.ч. курсовая работа (проект)
Промежуточная аттестация:
     зачет
Общая трудоемкость
72

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Заочная форма обучения - 2 курс

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Вид занятия
Часов по учебному плану
Контактная работа с преподавателем:
8
-занятия лекционного типа, в том числе:
4
          практическая подготовка
0
-занятия семинарского типа:
     -семинарские/практические, в том числе:
4
          практическая подготовка
0
     -лабораторные, в том числе:
0
          практическая подготовка
0
-консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
4
Самостоятельная работа:
56
     в т.ч. курсовая работа (проект)
 контрольная работа
Промежуточная аттестация:
     зачет
4
Общая трудоемкость
72

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	5. СОДЕРЖАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Очная форма обучения

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Количество часов по видам учебной работы
контактная работа с преподавателем
занятия семинарского типа:



№



Раздел / Тема дисциплины
ВСЕГО
СР
занятия лекционного типа
семи-нарские/ практи-ческие
лабора-торные
консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
1
1. Теоретические и правовые основы организации безопасности
10
8
2
0
0
2
2. Безопасность и уровни ее организации
12
10
0
2
0
3
3. Система обеспечения безопасности
12
8
2
2
0
4
4. Основные направления обеспечения безопасности гостинично-ресторанного комплекса
14
10
2
2
0
5
5. Служба безопасности гостинично-ресторанного комплекса
12
8
2
2
0
6
6. Технические средства и системы обеспечения безопасности гостинично-ресторанного комплекса
12
8
2
2
0
Подготовка и защита курсовой работы (проекта)
Промежуточная аттестация (зачет)
0
0
0
ИТОГО
72
50
10
10
0
2
В том числе:
практическая подготовка
0
0
0
0

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Заочная форма обучения

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Количество часов по видам учебной работы
контактная работа с преподавателем
занятия семинарского типа:


№


Раздел / Тема дисциплины
ВСЕГО
СР
занятия лекционного типа
семи-нарские/ практи-ческие
лабора-торные
консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
1
1. Теоретические и правовые основы организации безопасности
12
10
2
0
0
2
2. Безопасность и уровни ее организации
10
10
0
0
0
3
3. Система обеспечения безопасности
10
10
0
0
0
4
4. Основные направления обеспечения безопасности гостинично-ресторанного комплекса
12
10
2
0
0
5
5. Служба безопасности гостинично-ресторанного комплекса
12
10
0
2
0
6
6. Технические средства и системы обеспечения безопасности гостинично-ресторанного комплекса
12
10
0
2
0
Подготовка и защита курсовой работы (проекта) / подготовка контрольной работы
Промежуточная аттестация (зачет)
4
4
0
ИТОГО
72
60
4
4
0
4
В том числе:
практическая подготовка
0
0
0
0

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	6. УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ДЛЯ САМОСТОЯТЕЛЬНОЙ РАБОТЫ ОБУЧАЮЩИХСЯ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	№
п/п
Темы дисциплины
Перечень основной и дополнительной литературы
1
1. Теоретические и правовые основы организации безопасности
1,2,3,4,5,6,7,9,10,11
2
2. Безопасность и уровни ее организации
1,2,3,4,5,6,7,9,10,11
3
3. Система обеспечения безопасности
1,2,3,4,5,6,7,9,10,11
4
4. Основные направления обеспечения безопасности гостинично-ресторанного комплекса
1,2,3,4,5,6,7,9,10,11
5
5. Служба безопасности гостинично-ресторанного комплекса
1,2,3,4,5,6,7,9,10,11
6
6. Технические средства и системы обеспечения безопасности гостинично-ресторанного комплекса
1,2,3,4,5,6,7,9,10,11

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	7. ОЦЕНОЧНЫЕ МАТЕРИАЛЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Оценочные материалы для проведения текущего контроля и промежуточной аттестации представлены в Фонде оценочных средств для текущего контроля и промежуточной аттестации.

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	8. ПЕРЕЧЕНЬ ОСНОВНОЙ И ДОПОЛНИТЕЛЬНОЙ ЛИТЕРАТУРЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Основная учебная литература
1
Информационная безопасность и защита информации: Учебное пособие / Баранова Е.К., Бабаш А.В., - 4-е изд., перераб. и доп. - М.:ИЦ РИОР, НИЦ ИНФРА-М, 2018. - 336 с.: 60x90 1/16. - (Высшее образование) (Переплёт 7БЦ) ISBN 978-5-369-01761-6. - Режим доступа: http://znanium.com/go.php?id=957144
2
Кадровая безопасность компании : учеб. пособие / Т.О. Соломанидина, В.Г. Соломанидин. – 2-е изд., перераб. и доп. — М. : ИНФРА-М, 2018. — 559 с. + Доп. материалы [Электронный ресурс; - Режим доступа: http://www.znanium.com]. — (Высшее образование: Бакалавриат). — www.dx.doi.org/10.12737/23580. - Режим доступа: http://znanium.com/go.php?id=924774
3
Организация гостиничного дела : учеб. пособие / С.А. Быстров. — М. : ФОРУМ : ИНФРА-М, 2018. — 432 с. — (Высшее образование: Бакалавриат). - Режим доступа: http://znanium.com/go.php?id=944360
4
ШУЛЬЦ ВЛАДИМИР ЛЕОПОЛЬДОВИЧ. Безопасность предпринимательской деятельности : учебник для академического бакалавриата. ч.1 / ШУЛЬЦ ВЛАДИМИР ЛЕОПОЛЬДОВИЧ, А. Д. Рудченко, А. В. Юрченко ; под науч.ред.В.Л.Шульца; Высшая школа экономики. - М. : Юрайт, 2018. - 289с. : ил. - (Бакалавр.Академический курс). - Библиогр.в подстроч.примеч. - ISBN 978-5-534-02331-2(ч.1).
5
ШУЛЬЦ ВЛАДИМИР ЛЕОПОЛЬДОВИЧ. Безопасность предпринимательской деятельности : учебник для академического бакалавриата. ч.2 / ШУЛЬЦ ВЛАДИМИР ЛЕОПОЛЬДОВИЧ, А. Д. Рудченко, А. В. Юрченко ; под науч.ред.В.Л.Шульца; Высшая школа экономики. - М. : Юрайт, 2018. - 238с. : ил. - (Бакалавр.Академический курс). - Библиогр.:с.232;236-237. - ISBN 978-5-534-02333-6(ч.2).
6
Экономическая безопасность организации (предприятия) : учебное пособие / Л.А. Кормишкина, Е.Д. Кормишкин, И.Е. Илякова. — М. : РИОР : ИНФРА-М, 2018. — 293 с. — (Высшее образование). — DOI: https://doi.org/10.12737/22946. - Режим доступа: http://znanium.com/go.php?id=951723
Дополнительная учебная литература
7
БЕЗОПАСНОСТЬ жизнедеятельности : Практикум / сост.:Е.Г.Шеметова,Е.Л.Мальгин; АНОО ВО Центросоюза РФ СибУПК. - Новосибирск, 2019. - 146с. : ил. - Библиогр.:с.112-117.
8
ЗАКОН Российской Федерации "О безопасности".Безопасность и охрана правопорядка : сб.федер.законов:по сост.на 20 сент.2005г. - Новосибирск : Сиб.унив.изд-во, 2005. - 223с. - (Кодексы и законы России). - ISBN 5-94087-328-6.
9
Организация гостиничного дела: обеспечение безопасности : учеб. пособие / Р.Н. Ушаков, Н.Л. Авилова. — М. : ИНФРА-М, 2017. — 136 с. — (Высшее образование: Бакалавриат). — www.dx.doi.org/10.12737/25004. - Режим доступа: http://znanium.com/go.php?id=762989
10
Федеральный закон: Выпуск 2 (510). О безопасности. - М.: ИНФРА-М, 2011. - 11 с.: 60x88 1/16. - (Федеральный закон; Выпуск 2[510]). (обложка) ISBN 978-5-16-004878-9. - Режим доступа: http://znanium.com/go.php?id=221935
11
ЯРОЧКИН ВЛАДИМИР ИВАНОВИЧ. Секьюритология : Наука о безопасности жизнедеятельности / ЯРОЧКИН ВЛАДИМИР ИВАНОВИЧ. - М. : Ось-89, 2000. - 399с.

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	9.  СОВРЕМЕННЫЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЕ БАЗЫ ДАННЫХ И ИНФОРМАЦИОННЫЕ СПРАВОЧНЫЕ СИСТЕМЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	- Научная электронная библиотека: www.elibrary.ru
- Образовательная платформа: www.urait.com
- Официальный сайт информационно-правового портала «Гарант»: www.garant.ru
- Официальный сайт информационно-правового портала «КонсультантПлюс»: www.consultant.ru
- Электронная-библиотечная система: www.znanium.com

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	10. ПЕРЕЧЕНЬ ЛИЦЕНЗИОННОГО И СВОБОДНО РАСПРОСТРАНЯЕМОГО ПРОГРАММНОГО ОБЕСПЕЧЕНИЯ, В ТОМ ЧИСЛЕ ОТЕЧЕСТВЕННОГО ПРОИЗВОДСТВА

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Комплект лицензионного 
программного обеспечения
Комплект свободно распространяемого программного обеспечения
№
п/п
лицензионное программное обеспечение
лицензионное программное обеспечение отечественного производства
свободно распространяемое программное обеспечение
свободно распространяемое программное обеспечение отечественного производства
1
Microsoft Office 365
Антивирус Kaspersky Endpoint Security для бизнеса – Стандартный
Adobe Acrobat Reader DC
Яндекс.Браузер
2
Microsoft PowerPoint
Электронный периодический справочник "Система Гарант"
Архиватор 7z
Яндекс.Диск
3
Microsoft Word
Электронный периодический справочник "Система Консультант Плюс"

	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	11. МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Помещения представляют собой учебные аудитории для проведения учебных занятий, предусмотренных программой бакалавриата, оснащенные оборудованием и техническими средствами обучения.
Помещения для самостоятельной работы обучающихся оснащены компьютерной техникой с возможностью подключения к сети "Интернет" и обеспечением доступа в электронную информационно-образовательную среду университета.

	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	


	
	
	

	
	
	


	
	
	

	
	
	



